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|_ E M E N U : Pour les réveillons de Noél et de Nouvel An,

: au plus tard le jeudi 19 décembre
25 et le jeudi 26 décembre 2023.

Pour plus de renseignements,
contactez-nous au 02 98 88 13 56.

Coquille Saint-Jacques
a la Bretonne

: SCANNEL
Ballottine de volaille pOUR DECOUVRIR

aux petits légumes : N NOTRE SITE...

Fagot de haricots vert lardé
et gratin dauphinois
Sauce forestiére

Biche patissiére
saveur chocolat
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G La maison cueff maisoncueff

4, Route de Plouvarn

29600 SAINT-MARTIN-DES-CHAMPS Boucher = Charcutier = Traiteur

Tel. 02 98 88 1356 i .
lamaisoncueff@gmail.com a Saint-Martin-des-Champs



LES APERITIFS LES SPECIALITES BOUC (Prixaukg)
PENSEZ

Pain surprise 4 Pers (30 Piéces) 19.00 € - Filet mignon Orloff 2795 €
Pain surprise 8 Pers (60 piéces) 38.00 € A C O Filet mignon Catalan 27.95 €
Brioche a la chair de crabe (Par piéce) 30.00 € Roti de veau Italien 31.50 €
4 2 i , 7, - Roti de veau Orloff 31.50 €
Feuilleté apéritif (Par piéce) 1.50 € Pour les réveillons de Noél et de Nouvel An, eSS A oS
i (Par pidee) T Roti d'agneau Farci (abricot/raisin) 29.95 €
ini-choux " i i 5
L au plus tard le jeudi 19 décembre Roti de magret de canard au piment d’Espelette 38.50 €
et le jeudi 26 décembre 2024. Réti de volaille Farcie au marron 25.95 €
. Plateau de pierrade’ : sur commande,
LA FESTIV % P o )
- — — Piéce de boeuf pour fondue bourguignonne 31.50 €
Paté en croidte aux morilles (Prix au kg) 28.95 € ' ;
Paté en crodte pyramide des saveurs (Prix au kg) 38.95 €
g T L . LES PLATS CUI
Paté en croite de canard a l'orange (Prix au kg) 2595 € LES -CUIRE (Prix au kg)
Paté en croite de Filet d'oie aux figues (Prix au kg) 29.95 € Tournedos de canard : ;
Paté en croiite de foie gras et girolles (Prix au kg) 27.95 € Sauce aux morilles, gratin dauphinois 18.00 € Filet de boeuF : : 50.95 €
Paté en croite richelieu (Prix au kg) 23.95 € ;00"19405 de boeuf Rossini 19.00 € Roti de beeuf 31.50 €
auce fois gras, pommes paysannes H i 4 : : : .95
Ballottine Pompadour (Prix au kg) 24.95 € uce fois gras, p 2l G!got dagnedlisueces : 2995€
Billottina’d dal i 24.95 € Pavé de cerf macéré Gigot d'agneau sans os 3195 €
allottine de canard a lorange (Prix au kg) R Sauce grand veneur, gratin forestier 18.00 € Couronne d'agneau - s . 30.95 €
Galantine de faisan et poire (Prix au kg) 34.95.€ Filet de canette farci au foie gras Roti de veau 5 S 29.95 €
Chapon Farcie aux morilles (Prix au kg) 45.95 € Sauce champignons, pommes dauphines 18.00 € Réti de gibier 2 it s riande)

LES ENTREES

FES ENTS (Par personnes) :
Boudin blanc (Prix au kg) 17.95 € ; . LAY (Prix au kg)
g A Riz basmati 2.50 €
Boudin blanc truffé (rixau kg) 23.95€ Gratin dauphinois 2.50 € Poulet Fermier 12.95 €
Saint-Jacques a la Bretonne (Par piéce) 550 € Gratin dauphinois truffé 4.50 € Poulet de Bresse 31.50 €
Noix de St-Jacques rétie au petits légumes (Par piéce) 9.50 € Fagot d’haricot vert lardé 2.00 € Pintade fermiére 17.50 €
Croustade de Fruits de mer (Par piéce) 15.00 € Gratin Forestier 250 € Coq de noél 20.50 €
Pommes paysannes 2.50 €
Cassolette de riz veau et morilles (Par piéce) 9.50 € s : Chapon s
Pommes dauphine 2.50 € Dinde 24.95 €
Poularde 20.50 €
LES POISSONS Pintade chaponnée 28.50 €
LES DESSERTS Canette 19.50 €
Filet de Saint-Pierre : ; Caille Fermiére 23.50 €
Sauce beurresbldne. rik Bderid 16.00 € Fondant au chocolat, créme anglaise 3.00 €
Brochette de St-Jacques rétie et son lard fumé Mf)usse ? l.a |?f>|re et sofpoudaly o Possibilité de farcir vos volaille...
s : { Biache patissiere saveur chocolat 3.00 € 5 A
Sauce.gcbg}mpagne, riz Basmati 18.50 € Farce nature, marron, champignon, morille.
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