
4, Route de Plouvorn
29600 SAINT-MARTIN-DES-CHAMPS

Tel. 02 98 88 13 56
lamaisoncueff@gmail.com

Boucher · Charcutier · Traiteur
à Saint-Martin-des-Champs

LOCATION 
DE MATÉRIEL

Verres, assiettes, couverts 
& mange-debout.

(Pour les tarifs, renseignez-vous auprès 
de notre établissement.)

_____________________________________________

LIVRAISON 
DES BUFFETS

La maison Cueff 
vous propose un service de livraison 

des buffets froid et chaud 
dans les alentours de Morlaix.

 
Pour plus de renseignements,

contactez-nous au 02 98 88 13 56.
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Scannez 
pour découvrir

notre site

APÉRITIF
9,50€ / Pers.

_____________________

8 pièces salées / Pers.  
comprenant :

Toast assortis

Mini-choux au crabe

Roulés de crêpes au chèvres 
frais et saumon fumé

Mini-brochette de fruits  
de saison

* Suppléments  
Réductions sucrées : 1.80 €

APÉRITIF DÎNATOIRE
18,00€ / Pers.

_____________________

12 pièces salées + 3 pièce 
sucrées / Pers. comprenant :

Toast assortis

Mini-choux au crabe

Roulés de crêpes au chèvres  
frais et saumon fumé

Mini-brochette de fruits 
de saison

Assortiments de réductions 
Sucrées

CAMPAGNARD
14,00€ / Pers.

_____________________

Assortiment  
Crudités/Salades

Assortiment de Charcuterie 
Traditionnelle et Italienne

Assortiment  
de Viande Froides :

- Rôti de Porc 
- Rosbeef 

- Poulet Rôti

* Suppléments Dessert  
au choix : 2€ / Pers.

- Fondant au Chocolat 
- Tartes Pommes ou Citron 

- Crumble 
- Panna Cotta

FÊTE
22,00€ / Pers.

_____________________

Formule Apéritif 

(comprenant les 8 pièces salées)

+

Buffet Campagnard

(Comprenant Assortiment  
Crudités, Charcuterie,  

Viande Froides)

* Suppléments Dessert  
au choix : 2€ / Pers.

- Fondant au Chocolat 
- Tartes Pommes ou Citron 

- Crumble 
- Panna Cotta

NOS BUFFETS

maisoncueffLa maison cueff



LES BUFFETS FROIDS 
(Aux choix / Prix par personnes)

Assortiments de crudités 
4 salades composées aux choix	 5.00 €

Plateau de charcuterie ‘‘Traditionnelle’’	 5.50 €

Plateau de charcuterie ‘‘Raclette’’	 5.50 €

Assortiment de Viande Froide 
(Rosbeef, poulet rôti, rôti de porc)	 6.50 €

_____________________________________________________

LES DESSERTS	

Tartes aux pommes 	 2.50 €

Tiramisu	 2.50 €

Mousse au chocolat	 2.50 €

Crumble Pommes ou Poires	 2.00 €

Fondant au chocolat (6 parts minimum)	 3.50 €

Tarte Citron	 2.00 €

Tarte au chocolat	 2.00 €

Mousse à la poire 	 2.50 €

LES APÉRITIFS

Brioche à la chair de crabe 35 pièces	  30.00 €

Pain Surprise campagne 4 Pers 30 Pièces	 19.00 €

Pain Surprise campagne 8 Pers 60 Pièces	 38.00 €

Pain surprise pain de mie au saumon fumé	 45.00 €

Toast Assorti	 1.50 €

Mini-choux à la chair de crabe	 1.20 €

Brochette de fruit frais (en saison)	 1.50 €

Assortiments de verrines	 1.80 €

_______________________________________________________

LES ENTRÉES FROIDES

Saumon en belle vue	 8.00 €

Mousseline de saumon aux petits légumes	 7.50 €

Saumon mariné à l’aneth	 7.50 €

Coquille à la chair de tourteau	 4.20 €

Avocats Crabe	 3.50 €

Crudités  

(Macédoine, Riz au Thon, Piémontaise, et plus encore)	 Prix au Kg

_______________________________________________________

LES ENTRÉES CHAUDES

Croustade de fruits de mer

(Langoustines, Homard, St Jacques)	 15.00 €

Coquille St-Jacques à la Bretonne	 5.50 €

Noix de St Jacques rôti aux petits légumes	 9.50 €

Feuilletée jambon champignons	 Prix au Kg

Bouchées à la reine	 4.20 €

Pizza ronde	 7.50 €

Tartine	 3.50 €

Feuilletée Chèvre	 4.50 €

Feuilletée Saumon  	 4.50 €

Pizza Feuilletée	 Prix au Kg

LES POISSONS
Filet de bar	 9.80 €
Filet de St-Pierre	 9.80 €
Pavé de saumon	 8.50 €
_______________________________________________________

LES VIANDES

Bœuf aux oignons	 7.50 €

Jambon à l’os	 7.50 €

Mignon de porc en tournedos 
Sauce à l’orange ou Moutarde	 7.50 €

Cuisse de pintade farcie	 8.50 €

Pintade à l’ancienne	 8.50 €

Piccata de volaille	 7.00 €

Sauté de porc au cidre 	 7.50 €
_______________________________________________________

LES SPÉCIALITÉS	

Hachis Parmentier 	 14.50€ le Kg

Endives au jambon	 14.95€ le Kg

Couscous	 8.00 € la part

Lasagnes	 8.50 € la part

Bœuf carottes	 8.00 € la part

Blanquette de veau	 8.00 € la part

Kig ar farz	 9.50 € la part

Paëlla	 9.50 € la part

Tartiflette	 7.50 € la part
_______________________________________________________

LES LÉGUMES	

Gratin Dauphinois 	 2,50€ / pers.

Pommes paillasson	 2,50€ / pers.

Pommes dauphines 	 2,50€ / pers.

Pommes de terre rissolées  	 2,50€ / pers.

Riz basmati	 2,50€ / pers.

Gratin de légumes  	 2,50€ / pers.

LE PLAISIR DU GOÛT 
ET DE LA TRADITION

Presque un siècle d’approvisionnement  
en circuits courts : quand les valeurs d’aujourd’hui  

rejoignent la tradition.


